
 

Menu di Capodanno 2010 
 
 
 

Antipasti 
 

Tortino di Cardi Selvatici con Fonduta di Formaggio Dolce 
             e Mandorle Salate 

 
 

                           Millefoglie di Melanzane con Taleggio e Nuvole 
                                      di Mortadella al Tartufo Nero 
 
 

    Primi piatti 
 

                                 Mezzi Bombardoni di Gragnano con Ragu’di Cinghiale 
                                         Posati su Vellutata di Rucola 

 
 

                                 Risottino Bianco con Pompelmo Rosa e 
                                              Spek del Val Gardena 

 
 

 

                    Secondi piatti 
 

                             Faraona Farcita con Pistacchi di Bronte Laccata al Calvados 
                                      Servita con Insalatina Novella e Patate a Quadretti 

 
 
 

                         Dessert 
 

                                  Flan di Cioccolato Fondente  
con Zabaione al Moscato D’Asti 

                                         e Frutti di Bosco 
 
 

 


